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Naziv Teme Razlike u kvalitetu tjestenine sa razli¢itim dodacima
Predmet istrazivanja je bio proizvodnja tjestenine sa dodatkom cvekle i mrkve. Ovi dodaci uticu na senzorska svojstva
(boja, okus, aroma), ali isto tako povecavaju i nutritivnu vrijednost tjestenine. Uz to je, radi uporedbe, napravljena i obicna
tjestenina bez ikakvih dodataka. Uzeto je brasno TIP 400 proizvodaca ,Nezi¢” iz Gradacca i odreden stepen kiselosti,
Rezime/Abstract | koli¢ina suhe tvari, udio pepela kao i mo¢ upijanja vode. Napravljena je tjestenina od navedenog brasna bez dodataka kao i
sa dodatkom usitnjene cvekle i mrkve. U gotovom proizvodu je odredivana koli¢ina suhe tvari, stepen kiselost, koli¢ina
pepela, provedena senzorska ocjena gotovog proizvoda, odreden sadrzaj ukupnih fenola u ekstraktima gotovog proizvoda,
ispitana antioksidativna aktivnost gotovog proizvoda i napravljen test kuhanja. Kljucne rijeci: tjestenina, mrkva, cvekla
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