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Naziv Teme Uticaj nacina izrade na kvalitet krofni
Predmet istrazivanja je proizvodnja krofni na Cetiri nacina, koja se razlikuju prema nacinu izrade tijesta i prema
sirovinskom sastavu. Praceno je kako nacin izrade tijesta uti¢e na nutritivni sastav krofni, senzorska svojstva, trajnost i
kvalitet gotovih proizvoda. Koristeno je brasno TIP 400 proizvodaca ,Mlin NEZIC” iz Gradacca i odreden je stepen
Rezime/Abstract | kiselosti, kolicina suhe tvari, udio pepela kao i moc¢ upijanja vode. Napravljenje su krofne po Cetiri recepture,dva uzorka sa
dva razliCita zamjesa te dva uzorka sa dodatkom komercijalne smjese za krofne u razli¢itim omjerima. U gotovim
proizvodima su odredeni: udio suhe tvari, udio proteina i masti i provedena je senzorska analiza gotovih proizvoda. Klju¢ne
rijeci: krofne, zamjes, komercijalna smjesa za krofne, brasno, masnoca, Secer, nacin izrade, prsten, prziti.
Datum 11.03.2019
Predsjednik dr.sc. Gordan Avdi¢, vanredni profesor uza naucna oblast ,Hemijsko inZenjerstvo” Tehnoloski fakultet Univerziteta u Tuzli
Mentor dr.sc. Dijana Mili¢evi¢, redovni profesor uza naucna oblast ,Prehrambena tehnologija“ Tehnoloski fakultet Univerziteta u

Tuzli

Clan komisije

dr.sc. Amel Selimovi¢, docent uza naucna oblast , Prehrambena tehnologija“ Tehnoloski fakultet Univerziteta u Tuzli

Clan komisije

Clan komisije

Zamjenski ¢lan

dr.sc. Ramzija Cvrk, vanredni profesor za uzu nauc¢nu oblast “Prehrambena tehnologija” na Tehnoloskom fakultetu
Univerziteta u Tuzli

Dodatni detalji i
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na Tehnoloskom fakultetu Univerziteta u Tuzli, 11.03.2019. godine u 11:00 sati
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Pristup javnosti je slobodan. Rad se moZe pogledati u Sekretarijatu fakulteta radnim danom od 08 do 14 sati.




