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Rezime/Abstract

Rad je imao za cilj ukazati na proizvodnju fermentisanog mliječnog napitka upotrebnom netradicionalnog startera čajne
gljive, određivanje fizikalno-hemijskih svojstava proizvedenih uzoraka, praćenje aktivne, titracijske kiselosti, intenziteta
sinereze, senzorskih svojstava tijekom skladištenja, ukupnih fenola i antioksidativni kapacitet i poređenje sa fermentiranim
mliječnim napitkom dobijenog primjenom konvencionalne starter kulture, jogurtne. Za fermentaciju se koristilo mlijeko sa
2,8% mliječne masti na temperaturi 34°C. Čajna gljiva je kultivisna na crnom čaju (5 g/l), uz upotrebu dva zaslađivača,
saharoze (70 g/l) i meda (61,25 g). Kao materijali za istraživanje korišteno je mlijeko proizvođača Meggle, fermentirani crni
čaj od kombuche sa različitim zaslađivačima, konvecionalna mikrobna starter kultura Lyofast Y 452E
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