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Rezime/Abstract

Nitriti se koriste u procesu konzerviranja mesnih proizvoda, jer imaju ulogu inhibiranja rasta mikroorganizama i postizanja
dobrih senzornoh svojstava kao $to je miris, ukus, boja i tekstura. Koncentracija ovog aditiva determinirana je
zakonodavstvom na nacionalnom i medunarodnom nivou. Porast incidence razli¢itih oblika karcinoma i drugih bolesti te
permanentna briga o zdravstveno ispravnoj hrani inicirao je potrebu istrazivanja korelacije zdravlja potrosaca i
koncentracije aditiva koji se unose konzumiranjem preradene hrane. UnoSenje nitrita putem konzumiranja mesnih
proizvoda posebno je zainteresiralo istrazivace. Veliki broj publiciranih radova ukazuje da je toksi¢nost nitrita veca od
ocekivane, obzirom da njegova toksi¢nost ovisi o uslovima u kojima se odvija interakcija nitrita sa koegzistiraju¢im
komponentama. Visoka toksi¢nost nitrita proizilazi iz nastajanja N-nitrozo spojeva kada se interakcija odvija u proteinskoj
sredini, kao Sto su preradevine od mesa ili u procesima koji se odvijaju u organizmu nakon konzumiranja takvih proizvoda.
Monitoring koncentracije nitrita u mesnim proizvodima koji su plasirani na trziste, te kontroliranje njegove koncentracije
unesene u organizam kao ADI (Accetable daily Intake), postaje svakim danom sve znacajniji i postavlja zadatak izbora
adekvatnog analitickog metoda za odredivanje koncentracije nitrita u mesnim proizvodima. U ovom radu analizirane su
osnovne karakteristike nitrita, kao aditiva u mesnim proizvodim. Njegova hemijska reaktivnost u mesnim proizvodima
povezana je sa nastajanjem spojeva koji utjecu na senzorna svojstva, kao $to su boja, miris, ukus i tekstura, te je posebno je
naglasena njegova uloga kao inhibitora razvoja mikroorganizama. Izbor analitickog postupka odredivanja na temelju
literaturnog pregleda do sada koristenih metoda i tehnika jedan je od ciljeva ovog rada. Analiticke karakteristike
primjenjenih protokola komparirane su kroz analizu svih parametara potrebnih za postizanje odgovarajuce tacnost,
preciznost i reproducibilnost. Posebna paznja posvecena je spektrofotometrijskim odredivanjima nitrita, obzirom da je
koriStenje elektromagnetnog zracenja od 400-800 nm za odredivanje sintetizirane azo boje iz nitrita i N-(1-
naftil)etilendiamina sa sulfanilaminom, preporuceno od AOAC (Association of Official Analytical Chemists). Validacija
selektiranog analitiCkog metoda i njegova primjena za analizu nitrita iz mesnih proizvoda koji se nude na trzistu
Tuzlanskog kantona, je takode prezentiran u ovom radu i ¢ini sastavni dio ciljeva ovog rada. Istrazivanja su rezultirala
uspostavljanjem validiranog analitickog metoda za analizu nitrita u mesnim proizvodima u laboratoriju Zavoda za javno
zdravstvo tuzlanskog kantona i uvidom u sadrzaj nitrita u mesnim proizvodima koji su natrzistu tuzlanskog kantona.
Monitorimg sadrZaja nitrita u mesnim proizvodima je pokazao da je u periodu istrazivanja sadrzaj nitrita u mesnim
proizvodima bio u saglasnosti sa propisanim koncentracijama po Pravilnik o upotrebi prehrambenih aditiva, osim boja i
zasladivaca u hrani Sl. Glasnik BiH br.83/08. KljuCne rije¢i: spektrometrija, nitriti, mesni proizvodi.
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