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Rezime/Abstract

Bakterije mlijeCne kiseline (BMK) imaju esencijalnu ulogu tokom proizvodnje fermentisanih namirnica. One su sastavni dio
prirodne mikroflore mlijeka, a svojom metabolickom aktivnoS¢u utiCu na proces zrenja, omogucavajuci stvaranje zeljenih
senzornih osobina proizvoda, a istovremeno inhibirajuci rast nezeljenih mikroorganizama. Kao produkte svog metabolizma
bakterije mlijeCne kiseline u okolnu sredinu izlu¢uju brojne supstance sa antimikrobnim dejstvom od kojih zac¢ajnu ulogu
imaju bakteriocini. Bakteriocini predstavljaju prirodne antimikrobne peptide ili proteine koji pokazuju baktericidnu
aktivnost protiv odredenih mikroorganizama. U okviru ovog rada izvrSena je izolacija sirovih bakteriocina produkovanih od
strane BMK, koje sac¢injavaju prirodnu mikrofloru svjezeg kravljeg sira sa podrucja Tuzlanskog kantona. Svjezi kravlji sir u
domacinstvima na Tuzlanskom kantonu proizvodi se tradicionalnim putem, bez dodavanja starter kultura, tako da se
fermentacija odvija pod uticajem BMK koje su prirodno prisutne u mlijeku. Izolacijom i identifikacijom BMK utvrdeno je da
dominantnu mikrofloru u svjezem kravljem siru ¢ine vrste roda Lactobacillus, dok su u manjem omjeru zastupljene vrste iz
roda Lactococcus. Iz deset identifikovanih vrsta BMK izolovani su sirovi bakteriocini ¢ija je antimikrobna aktivnost ispitana
na patogenim bakterijama Escherichia coli, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes i Salmonella sp. Najvecu
inhibitornu aktivnost na rast patogenih bakterija imali su sirovi bakteriocini izolovani iz vrsta Lactobacillus plantarum 1 i
Lactobacillus brevis 1. Produkcija i antimikrobna aktivnost sirovih bakteriocina ispitivana je na razli¢itim temperaturama,
te je utvrdeno da najveci inhibitorni efekat imaju sirovi bakteriocini produkovani na temperaturi od 370C. Ispitivanje
osjetljivosti sirovih bakteriocina na djelovanje proteolitiCkih enzima vrseno je pomocu proteinaze K, nakon ¢ijeg djelovanja
je znacajno smanjen njihov inhibitorni efekat.
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