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Uticaj primjene procesa ekstruzije na sastav i kvalitet ekstrudirane smjese nusprodukata prehrambene industrije

Rezime/Abstract

Postupak ekstruzije je u osnovi proces gdje se neka prehrambena sirovina (npr. pSenicna krupica), podvrgava operacijama
mijesSanja, gnjecenja mase, grijanja i smicanja kroz oblikovanu sapnicu, koja je izradena tako, da oblikuje i pomocu
ekspanzije susi gotovi proizvod, ekstrudat. Danas je proces ekstruzije postao nezaobilazan u proizvodnji hrane.
Najprepoznatljivija upotreba ekstrudera u prehrambenoj industriji jeste u dobivanju razlicitih vrsta tjestenina, flipsova i
snack cerealnih proizvoda. Tokom kuhanja u ekstruderu, optimalnim postavljanjem odnosa teksture i uslova rada
(temperatura, pritisak, broj okretaja puza, doziranje sirovine i vode) postize se ekspanzija proizvoda koji je gotovo
pripremljen za pakiranje, tj. potrebno ga je vrlo malo dosusiti. USteda u sirovini, smanjenju troska sata rada, manji
proizvodni prostor, te velika usteda u kapitalnoj investiciji, stavljaju ekstruziju ispred starijih tehnologija u proizvodnji
hrane. Kako se danas vrlo velika paznja posvecuje zastiti okoline, ustedi energije, te kontinuiranosti procesa, mnoge
proces i proizvod). U radu su prikazane i eksperimentalno odredene karakteristike smjesa navedenih nus proizvoda, kao i
uticaj procesa ektruzije na njihovu pripremu. Ove smjese i u kombinaciji s pSenicnim bijelim brasnom tip 550, poboljSavaju
fizikalno - hemijske i nutritivne karakteristike konac¢nih smjesa ili proizvoda. Kukuruzna krupica, jabucni trop i repini
rezanci kao nus proizvodi prehrambene industrije imaju dobru predispoziciju da se koriste kao dodatak koji ¢e poboljsati
kvalitet konac¢nog proizvoda. Kljucne rijeci: ekstruzija, smjese ekstrudata, kukuruzna krupica, jabucno trop, repini rezanci,
fizikalno - hemijske karakteristike.
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